Kurczak w sosie chili-majonezowym na ostro

SKLADNIKI na 2 osoby
o 350g piersi z kurczaka
e olej roslinny do ,,gtebokiego smazenia“ ok. 200-300ml

do zapanierowania migsa:

e 1 tyzka maki

e 1 tyzka skrobi (ziemniaczanej, kukurydzianej lub z tapioki)
e 1jajo

e pot tyzeczki soli

na sos:
e 4 tyzki majonezu

2 tyzki ostrego sosu chili - polecam Sriracha
1 tyzka keczupu

1 tyzeczka cukru

1 tyzeczka soku z limonki

1 tyzka oleju roslinnego ( do ewentualnego podsmazenia miesa)

opcjonalnie do dekoracji:
e ukosnie pokrojone, cienkie paseczki dymki
e drobno pokrojona papryczka chili

PRZYGOTOWANIE
Jajo ubic trzepatrzka, doda¢ maki i sol, wymieszac na jednolita mase - zeby nie byto
grudek.

Wszyskie sktadniki do sosu, (poza olejem) doktadnie wymieszac.

Piersi z kurczaka umy¢ w zimnej wodzie, oczysci¢ z wtdkien, osuszyc recznikiem
papierowym, pokroi¢ na kawatki ok 3 cm, wymieszac¢ dobrze z panierka, wstawic do
lodowki na 30 minut. Nastepnie wymieszac jeszcze raz, smazy¢ w gtebokim ttuszczu
(mozna we frytkownicy) 4-5 minut w temp. ok. 190°C, az beda migkkie i ztociste.
Poczekac chwile, zeby nadmiar oleju wykapat, wtozy¢ mieso do woka (patelni) wymieszac
Z sosem, zeby pokryt cate mieso.

Jesli mieso bedzie juz zimne, rozgrzac tyzke oleju (przed dodaniem sosu), doda¢ mieso,
troche podsmazy¢ (podgrzac), zmniejszy¢ temperature, (gdy bedzie za wysoka, majonez
moze sie "Scia¢") dodac sos, podgrzewac kilka minut, caty czas mieszajac.

Posypac ewentualnie posiekang dymka i chili.
Podawac z ryzem na sypko lub dowolnym makaronem.
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